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L A B O R

Az élelmiszer veszélyfaktorok forrasainak és
okainak azonositasa

Az élelmiszerekkel kapcsolatos veszélyforrasok
ellen6rzése komoly gondot jelent a gyartdk
szamara. E veszélyek két f6 forrdsa az allergének
és a kérokozdk. A gyartok ezeket képesek kontroll
alatt tartani, amennyiben a gydartéegységben
alapveté ellenérzéseket végeznek, mint példaul a
nyersanyag- és késztermékvizsgalat, valamint
tisztasagellenérzés a nyersanyagok tdrolasara, a
termékek el6dllitasara és a végtermékek
csomagoldsdra hasznalt [étesitményekben.

A tisztasagellendérzés terén a szabvanyoknak megfelel8, koltséghatékony megoldas az ATP
tesztelés. Az ATP egy biolégiai mutatd, amellyel az élelmiszerekben mutathatd ki baktériumok
vagy mas korokozdk jelenléte, valamint igazolja, ha a tisztitasi folyamat nem volt megfeleld és
szennyez6dés mutathato ki a fellleten.

Az EnSURE Touch System kivald megoldas a
l[étesitmény barmely fellletének tesztelésére. A
monitoring rendszer kilénb6z6 mintavételi
eszkozok segitségével hatarozza meg az ATP
jelenlétét. Az UltraSnap és a SuperSnap 6nallg,
swab alapu eszkozok, amelyek tervezésénél az volt
a cél, hogy minden fellletrél képesek legyenek
mintat gy(jteni ATP tesztelésre.

Mindkett6 paratlan pontossaggal és megbizhatdsaggal
alkalmazhaté. A SuperSnap érzékenysége révén tisztitasi
eljarasok vagy az allergének jelenlétének ellenérzésére
hasznaljuk. A Hygiena szoftvere, a SureTrend pedig az EnSURE
Touch-csal hasznalva az eredményeket elemzi, a problémas
terliletek nyomon kovetését teszi lehet6vé és egyszerre tobb
[étesitmény adatait is nyilvantartja.




