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 |  Alkalikus-foszfatáz teszt 
 

ZymoSnap ALP az alkalikus-foszfatáz aktivitást határozza meg tejtermékekben a pasztőrözés 

hatékonyságának ellenőrzése céljából. A teszt képes érzékelni a szabályozási határérték (350mU/L) alatt 

is, akár 100mU/L érték körül. Az eszköz egy minden-az-egyben, ami biztosítja az egyszerű és kényelmes 

használatot, a megbízhatóságot és ismételhetőséget. Ezen túlmenően segít elkerülni a késedelmet  és a 

plusz költségeket azzal, hogy  az egyértelműen meghatározott eredmények birtokában nincs szükség 

egyéb foszfatáz ellenőrző tesztre. ZymoSnap ALP használható különböző tejekhez, ízesített 

tejtermékekhez, krémekhez és egyéb tejtermékekhez. 

 

ELŐNYEI: 
 minden-az-egyben teszt 

 15 másodperces leolvasási idő 

 Nagy mintaszám (akár 30 teszt óránként) 

 10 perces vizsgálat 

 alkalmas különböző tejtermékekhez, mint ízesített tejek, krémek, joghurtok, turmixok  

 EnSURE luminométerrel kompatibilis 

 12 hónap szavatossági idő hűtött körülmények között (2- 8°C) 

 

ÉRZÉKENYSÉG: 
 100mU/L értéket detektál 

 tiszta, megbízható eredmények még alacsony szinten is 
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