2022.09.08 A kérokozok szamszerd(isitése — Uj problémamegoldé innovacié

A hus- és baromfiiparban elengedhetetlen egy robusztus vizsgalati
program a szalmonella és mas potencidlisan karos kérokozoék
kimutatasa érdekében. Az élelmiszer-feldolgozdk évek 6ta ugyanazt
a tesztet végezték, PCR-rel vagy hagyomanyos telepszamlalasos
madszerrel azonositottak a szennyez6dést a feldolgozasi mUiveletek
. alkalmaval. A prevalencia (jelenlét/hidny) eredmények azonban
nem jelzik, hogy hany organizmus van jelen a pozitiv mintakban — ez lehetett néhany sejt alacsony
szama vagy sok sejt magas szdma. Nemrég Uj ajté nyilt a kdrokozdk kimutatasara, mar szamszerdiien is
kimutathato a szennyezGdés szintje.

A szamszer( eredmények teljesebb képet adnak a feldolgozasi folyamatrdl és célzottabb beavatkozast
tesz lehet6vé a kérokozék szamanak csékkentése érdekében. A |étesitmények igy meghatarozott
teriiletekre fokuszalhatnak, mikdzben az ellen6rzott gyartdsi folyamatok folytatédhatnak. A
szamszer(sités az alapvetd szabvanyok meghatdrozasat is indokolja annak biztositdsa érdekében, hogy
az élelmiszerek biztonsagosak legyenek a fogyasztasra. A prevalencia-teszttel parositva a begydijtott
adatokat konkrét fejlesztésre szoruld teriileteket azonosithatnak.

Ez lehet olyan egyszer(, mint meghatarozni egy lépést a folyamatban, ahol a keresztszennyez6dés
torténik. A spektrum masik végén a magas el6forduldsi arany all, de az alacsony kérokozdészam azt
jelentheti, hogy a folyamatszabdlyozas sikertelen lesz, vagy tobb antimikrobialis tisztitdsra van
szilkség a terhelés csokkentése érdekében. Akarhogy is, az adatok részletesen ravilagitanak a
helyzetre, igy megfelel6 1épések tehetSk a szennyezddés forrasanak (forrasainak) meghatarozasara és
jovobeni el6fordulasuk megel6zésére.

Osszességében a szamszerdsitéssel a létesitmény megdllapithatja, hogy a beavatkozasok a
korokozdcsokkentést célozzak, vagy Uj eljardsok kidolgozdsdra van sziikség a gyakorisag csokkentése
érdekében.

A szamszer(sités tovabbra is fékuszban marad, mivel a tudomanyos koérok és az ipar tovabbra is olyan
adatokat allit el, amelyek bizonyitjdk ennek értékességét a hus- és baromfiipar szamara. Ennek
tovabbi tdmogatasa érdekében 2021 8sszén jelentette be az USDA Elelmiszerbiztonsdgi és Ellenérzé
Szolgdlata (FSIS), hogy tobb kulcsfontossagu tevékenységet kezdeményez a szalmonella-betegségek
visszaszoritasa érdekében.

Ez magdban foglalja az érdekelt felek visszajelzését a specifikus szalmonella-ellendrzési és mérési
stratégiakrél, beleértve a létesitménybe keril§ szalmonella-szennyez6dés csokkentését is. E
kezdeményezés részeként az Elelmiszerek Mikrobioldgiai Kritériumainak Nemzeti Tandcsadd
Bizottsdga, mint fliggetlen szovetségi bizottsag, szakmai tandccsal latja el az FSIS-t arra vonatkozdan,
hogyan hasznalhatjak fel a legiijabb tudomanyos kutatasokat a szalmonella-ellendrzés javitasara.

Mivel nem csak a szalmonella jelenléte vagy hianya, hanem a baktériumok mennyisége is

befolyasolhatja a betegség valoszinliségét, az FSIS megvizsgdlja, hogyan lehet a szamszerdisitést
beépiteni ebbe a megkozelitésbe.

Az (j tudomanyos megkozelitéshez igazodik az elsé gyors korokozo-szamlalasi modszer (SalQuant™),
amely nemrég kapott AOAC-RIPTM jovahagyast. A SalQuant™ a BAX® Real-Time PCR rendszerét
hasznalja a szalmonella kérokozék szamanak kimutatasara.

A protokoll mar tobb mint 14 baromfimatrixhoz elérhetd, lehet6vé téve a kdrokozodterhelés
értékelését a feldolgozas minden egyes fazisaban, rdadasul hamarosan tovabbi protokollok érkeznek



a sertés- és marhahus-matrixokhoz. A technoldgia jelentGségét az is igazolja, hogy az IAFP a
kdzelmultban Innovaciés Dijjal jutalmazta a Hygiena-t a SalQuant™ madszer kifejlesztéséért.

Egyetlen rendszer hasznalataval tesztelhetd a prevalencia vizsgalat (hatarértékek) és a mennyiségi
meghatdarozas (terhelés). A BAX® System Real-Time PCR Salmonella Assay korabban egyenértéklinek
bizonyult a szalmonella kimutatdsara szolgdlé referenciamddszerekkel, 10 CFU/g (LOD10)
kiiszobértékkel minden terméktipusra. A SalQuant™ moddszert most validaltdk a Salmonella
mennyiségi meghatarozasara tobb matrixban. A SalQuant™ esetében a kimutatas alsé hatara 1 CFU/g
(LOD1) 3-12 6rds inkubacids tartomannyal 42°C-on, a vizsgalt terméktipustdl fliggben.

Ez a mddszer lehetdvé teszi az lizemvezetok szamdra, hogy gyorsan, egyszeriien, hatékonyan és
pontosan észleljék a szennyezddést, valamint szamszer(sitsék a hus- és baromfitermékek szintjét. Az
eredmények szdmszerdsitésével, ahelyett, hogy csak a jelenlétet észlelnék, a feldolgozdk nem csak azt
tudjak, hogy egy termék Salmonella pozitiv-e, hanem azt is meghatarozhatjak, hogy mennyi
Salmonella van jelen.

Patogén mikroorganizmusok vizsgalatara a Bentley Labor palettaja tobb megoldassal is rendelkezik,
ahogyan kindlatunkban megtaldlhaté a SalQuant™ rendszere is.

Tovabbi informacidkért érdemes felkeresni a www.bentleylabor.hu weboldalt!
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