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Az élelmiszer veszélyfaktorok forrasainak és
okainak azonositasa

Az élelmiszerekkel kapcsolatos rizikdfaktorok okozhatnak
fejtorést a gyartoknak, ezek kozil is az allergének és
kérokozdk jelenléte jelent fenyegetést. A probléma
- ugyanakkor kikiszobdlhetd két alapvetd folyamattal: a
nyersanyagok és a késztermékek tesztelésével, valamint
a nyersanyagok tdrolasara, a termékek elGallitasara és a
‘ végtermékek csomagoldsdra haszndlt [étesitmények
L 1 tisztasdg-ellenbrzésével.

A nyersanyagokat és késztermékeket allergénekre célszer(i tesztelni. Ez a vizsgalat kdnnyen
elvégezhet6 az AlerTox Sticks haszndlataval, igy kevesebb, mint 10 perc alatt érheték el az
eredmények, amelyhez specialis eszkdzokre sincs sziikség. Az észlelési szint 1-20 ppm
tartomanyban van - allergéntél fliggéen. Jelenleg foldimogyord, did, mandula, széja, tojas, hal,
rakfélék, mogyord, béta-laktoglobulin, mustdrmag, kazein és tej kimutatdsara 4allnak
rendelkezésre tesztek.

Ehhez a korhoz kapcsolddik a GlutenTox®
Sticks is, amely gyorsan azonositja a
glutén  jelenlétét  élelmiszerekben,
italokban vagy olyan felilleteken,
amelyek észlelési hatarértéke 3 ppm (<20
ppm ,gluténmentesnek” mindgsil). A
Hygiena Cube Readerrel kombinalva a
gluténszint (1-40 ppm) mennyiségi
meghatdrozasa kevesebb. mint 50 perc
alatt lehetséges. A GlutenTox Pro pedig : :
egy masik gyors, gluténérzékel6 rendszer, amely nem igényel laboratériumi felszerelést,
alkalmazhaté élelmiszerek, italok és felliletek esetén egyarant, a gluténmaradvanyt (5-40
ppm) képes 10 perc alatt kimutatni.

Tovabbi mennyiségi meghatdrozas esetén a Hygiena GlutenTox ELISA készletei hasznalhatdk.
90 perc alatt 0,6 ppm-rél 200 ppm-re képesek meghatarozni az élelmiszermintakban taldlhaté
gluténszintet. Az AlerTox ELISA készletek szamos egyéb allergén meghatarozasara is képesek.
Amennyiben az élelmiszerek feldolgozdsara haszndlt feliiletek elemzésre van sziikség, az
AllerFlow Gluten akar 10 perc alatt valaszt ad arra, hogy glutén jelenléte 5 ppm vagy annal
nagyobb mennyiségben megtalalhatoé-e.
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Az altalanos kornyezeti mintavételre az AllerSnap-et
ajanljuk. Az egyszerlien haszndlhatd eszkoz a tisztitds utdn
képes kimutatni a fehérjemaradvanyok (potencialis
allergének) jelenlétét. Az ATP teszteléssel parositva az
eredmények a [étesitmény tisztasagszintjének
meghatdrozasara is alkalmasak.
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Az élelmiszer tipusatol fliggetlendl,
elengedhetetlen az élelmiszerbiztonsdag és
mindség biztositdsa a gyartasi és csomagolasi
folyamat minden szinten és terlletén. A
fentebb  taglalt monitoring  programok
biztosithatjdk a gyartdék, hogy termékeik
mentesek a potencidlis szennyez6déstél és
allergénektdl, valamint meggy6z6dhetnek
létesitményeik tisztasagi szintjérdl is. Ezek a
protokollok nem csupan a fogyasztdi bizalom

er05|teset eredményezik, de erGsitik a brandet és nem utolsésorban jelent6s koltségek is

megtakarithatok (pl. termékvisszahivas).



