
6)  Öltöző



6)  Este haverokkal vacsora



Gyomorfájás

Orvosi vizsgálat

Legegyszerűbb 
megoldás



MIT TEHET EGY ÉLELMISZERIPARI ÜZEM?

Külsős vizsgálatok                                        Üzemi laboratórium fejlesztése





belső laborja?

Péter-Szabó Zsófia, Jónás Alexa

a



BAX System X5 Salmonella (számunkra !!!)
E. coli
Listeria, L. monocytogenes

PCR Fokozott biztonság
DNS alapú patogén kimutatás

1.   lépés: DNS szállak szétválasztása (94-96°C)

2.   lépés: hőmérséklet csökkentése, polimerek kapcsolódnak a DNS szálhoz 

3.   lépés: DNS polimeráz létrehozza a hiányzó szálat



Előnyei
32 minta, több párhuzamos

KÉNYELEM

DNS alapú:
PONTOSSÁG



A saját labornak 2 fontos feladat van

Mintavételezés mintavételi terv alapján, ill. külön vevő kérésre

A külsős labor eredmények viszonylag lassan érkeznek meg, így 
hibás termék esetén a gyors visszahívás érdekében, rövid 
eltarthatósági idejű termékek vizsgálatánál az eredmények gyors 
megléte miatt kiemelten előnyös a PCR használata

- Kapcsolattartás a külsős laborokkal (SZIE laborok, 
MAHFood-Controll KFT, Wessling, Hamilton)

- Gyors mérések, visszajelzések a termelésnek



Az általunk vizsgált termékek köre

- Aprított főtt tojás
- Fertőtlenített tojás
- Főtt, tisztított kemény tojás
- Tojásfehérje-lé
- Tojássárgája-lé
- Teljes-tojáslé
- Főzött rudak
- Szárított tojáshéj
- ToTu termékek

Az általunk végzett egyéb vizsgálatok

- Géptisztaság
- Kéztisztaság
- Levegőtisztaság


