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Fokuszban az
elelmiszerbiztonsag

Gyors vizsgalati modszerek




Elelmiszerbiztonsag fogalma

Elelmiszerbiztonsag: annak a biztositasa, hogy az
élelmiszer nem artalmas a fogyasztora amikor azt a
felnasznalas szandéekanak megfelelden feldolgozza
és/vagy elfogyasztja.

Az élelmiszer mentes legyen:

ételmérgezeést okozo bakteriumoktal,

azok toxinjaital,

karos vegyi- €s biologiai maradékanyagoktol
esetlegesen allergénektdl.
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Az élelmiszerbiztonsag — egy rendszer FU s AETY I

Alkotdi: M/
> Gyartmanylapok, recepturak, anyagnormak 9D SALY

4
4

>

mindig specifikusan az adott uzemre
Alapja: Elelmiszerbiztonsagi Kézikdnyv
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Technologiai leiras, utasitas, szabalyzat
Jo Higiéniai Gyakorlat ( GHP ) és Jo Gyartasi Gyakorlat
(GMP)

HACCP ( magyarul: Veszélyelemzés Kritikus Szabalyozasi
Pontok ) - mely onmagaban is rendszer, EU-ban kotelez6
Dokumentalt Termék Nyomonkovetesi és Termékvisszahivasi
Eljaras
Onellendrzési terv




Higienia ellenorzeés

Higiénia ellendrzes: termelés; gyartas; raktarozas;
forgalomba hozatal teruletein + csomagolé anyagok
Contact Slide tesztek fellletek és folyadekok
vizsgalatahoz

agarral bevont lemezek, akar két minta vagy
két mikroorganizmus egyuttes vizsgalata

12-48 6ra alatt 25-30°C-on. I/Ip) V
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Higiénia ellendrzes: termelés; gyartas; raktarozas;
forgalomba hozatal teruletein + csomagolé anyagok
ATP alapu vizsgalatok

» Feluleti mintak

Szemelyi higiénia

Viz vizsgalatok
Mikroorganizmus szelektiv
vizsgalatok

Allergen tesztek
FolyamatellenOrzések
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ATP alapu vizsgalatok mikodesi elve
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Amennyiben ATP talalunk egy gyarto eszkéz feliiletén,
az azt jelenti, hogy nem megfelel6 a tisztasagi szint.




ATP alapu vizsgadlatok miikédési elve

3 fontos
komponens:

1. készdilék 2. biolumineszcenciai 3. teszt eszkoz
(luminométer) vegyszerek




ATP alapu vizsgalatok mikodesi elve

» Az ATP kimutatasa biolumineszcensz reakcio segitsegeével
tortenik.
» Az ATP reagal a luciferin/luciferaz enzim komplexszel, ami

fényreakciot general. Ez a fénymennyiség mérheto egy erre
erzekeny, specialis luminométerrel.

» Az ATP teszt az egyik legkedveltebb
gyorsteszt a vilagban a tisztasag
meghatarozasara.

» Minél tobb élelmiszermaradék vagy
mikroorganizmus van jelen, annal
tobb ATP-t észlel, és egyre RLU -

magasabb a kibocsatott fény
mennyisege.

ATP




ATP tesztek
« UltraSnap — feluleti teszt
e SuperSnap- extra
érzékenysegu feluleti teszt
« AquaSnap Total&Free-
wzwzsgalatokhoz
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Qo SureTrend

MlcroSnap tesztek
« (Osszcsiraszam
* Enterobaktériumok
« Koliformok

 E.coli
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Patogén szintesztek
Insite Listeria— Listeria ssp/L.mon

« Insite Salmonella- Salmonella ssp



